
10273079
HI-GF
BREAD & MORE

Per pane, pizza, focaccia, 
bigné e frolla senza 
glutine e senza lattosio.

10273080
HI-GF 
CAKE & MUFFIN

Per torte e muffin 
senza glutine e 
senza lattosio.

10273081
HI-GF 
FRESH PASTA

Per pasta fresca 
senza glutine e 
senza lattosio. 

10273082
HI-GF 
SPONGE CAKE

Per Pan di Spagna e 
rollè senza glutine e 
senza lattosio. 

Sacco da 10kg Sacco da 10kg Sacco da 10kg Sacco da 10kg

HIFOOD: INNOVAZIONE AL SERVIZIO DELLA QUALITÀ 
Fondata nel 2012 e oggi parte del gruppo CSM Ingredients, 
HIFOOD offre un’ampia gamma di ingredienti ad alto valore per 
rendere i prodotti alimentari più innovativi, nutrienti e sostenibili.

Le soluzioni HIFOOD rispondono ai principali trend del mercato 
alimentare: origine naturale, senza glutine, senza allergeni,  
senza additivi, miglioramento nutrizionale, alternative vegetali a  
carne e pesce, miglioramento della shelf-life e molto altro. 

Negli anni, HIFOOD ha maturato una profonda competenza nello sviluppo 
di soluzioni innovative, tra cui sostitutivi dello zucchero, sistemi per la 
riduzione di sale e uova, fibre vegetali, proteine vegetali, nuclei senza glutine, 
estensori naturali di shelf life e ingredienti plant-based. TANTO GUSTO,

NIENTE GLUTINE
Scopri la nuova gamma HIFOOD di soluzioni senza glutine per

Prodotti da Forno e Pasta Fresca 

CSM INGREDIENTS  
Viale S. Maria della Croce 12
26013 Crema (CR), Italy

 csmingredients.com
 @CSM Ingredients 

HIFOOD
Strada Pedemontana Est 17
43013 Pilastro di Langhirano (PR), Italy  

 hifood.it
 @hifood 

Distribuito da Prodotto da

RICETTARIO  
CAKE & MUFFIN



•	 MUFFIN

•	 MUFFIN AL CACAO

•	 PLUM CAKE

•	 PLUM CAKE AL CACAO

•	 COOKIES

INDICE











COTTURA

Forno statico: cuocere a 180°C per circa 15 minuti con valvola
chiusa.
Forno ventilato: cuocere a 160°C per circa 15 minuti con valvola
chiusa.

COOKIES

PASTICCERIA

PREPARAZIONE

In planetaria con foglia a bassa velocità miscelare HI-GF CAKE &
MUFFIN, uova, Prima Natura Gateaux MB e sale fino ad ottenere
un impasto omogeneo. Aggiungere le gocce di cioccolato e
continuare a impastare fino a farle distribuire in modo uniforme. 
Formare dei filoncini di circa 4 cm di diametro e riporli in frigorifero
fino a completo raffreddamento. 
Tagliare dei dischi di circa 1,5 cm di spessore, disporli su teglia e
infornare. 

INGREDIENTI

HI-GF CAKE & MUFFIN

Uova

Prima Natura Gateaux MB

Sale

Gocce di cioccolato

1000 g

100 g

    300 g

10 g

260 g

Le istruzioni per la cottura sono indicative e possono variare a seconda del forno utilizzato.NOTA BENE:

* Contatta il tuo distributore Masterline di fiducia
per scoprire quali sono le soluzioni vegetali o
miste da poter utilizzare in alternativa a Prima
Natura Gateaux MB.


