STAMPO UTILIZZATO:
STECCOFLEX RONDO'

rRondoFrutty

INGREDIENTI STECCO :
- Debicpanna 35% gr. 750;
- CompritalSpeedy a gusto gr. 250;

PROCEDIMENTO STECCO:
Unire in planetaria panna
i mﬁm nw \, e N speedy far sciogliere co
i I ™ e una frusta a mano

montare il tutto. Porre
nello stampo e mettere i
abbattitore.

Una volta abbattuto
sformare e glassareon
iIce dellacallebaut
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STAMPO UTILIZZATO:
STECCOFLEX MINI SUN

sunfrutty

INGREDIENTI GELEE :

- Compritalevulcreamgr. 150;

- Acqua 680 gr (temperatura 4%
- Compritalspeedya gusto 400 gr.

PROCEDIMENTO GELEE :
T Oy o Emulsionare acqua e
e " evulcreamcon il
AArAd s 0 minipimer Aggiungere lo
speedyed emulsionare
nuovamente. Porre nellc
stampo e riporre in
abbattitore.



STAMPO UTILIZZATO:
STECCOFLEX MINI SUN

sunFrutty

INGREDIENTI MOUSSE
-Acquads’ gr. 150;

-Compritalspeedy +4 gr. 50;
-Compritalspeedy a gusto gr 200;
-Debicpanna 35% gr. 600.

SN PROCEDIMENTO:
1 W ’ Unire acqua espeedy+4 ed
' Z emulsionare cominipimer In
planetaria unirespeedygusto e
panna e miscelare con frus
Unire i due composti e montar
t 2NNBE y St f Qled.
abbattere.Una volta sformatc
glassare coice callebaute

colare lageleedi speedy



