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	 Albicocca candita 
farcita con crema 
al Gorgonzola



INGREDIENTI
CETRIOLI A RONDELLE

	 300 g		  Cetrioli

CREMA DI ROBIOLA

	 300 g		  Formaggi robiola
	 Q.B		  Sale e pepe

ANANAS CANDITO A SPICCHI

	 300 g		  Ananas a spicchi 
			   Agrimontana
	 Q.B		  Sale affumicato

PROCEDIMENTO

Lavare e pelare i cetrioli, tagliare a rondelle di circa 0,5 mm. Coppare per avere una forma 
perfettamente rotonda.

Ammorbidire la robiola nel cutter con lama liscia e mettere in un sac à poche. Formare 
un ciuffetto di crema sulla fetta di cetriolo.

Adagiare uno spicchio di ananas candito sopra alla crema di robiola, salare con un pizzico 
di sale affumicato.

	 Crema alla robiola 
ananas candito
e cetriolo


