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DESCRIZIONE:
Una deliziosa brioche di pasta sfoglia, un prodotto ibrido 
che combina il meglio del croissant e della brioche, per un 
gusto e una consistenza unici.
- Ingredienti di qualità: burro pregiato, uova da allevamento 
all’aperto, farina, latte intero.
- Aspetto artigianale: voluminoso, con una crosta dorata e 
croccante e strati visibili.
- Facile da personalizzare: panino o hamburger salato, pasta 
dolce, NY roll...

Modalità d’uso
Cuocere il prodotto in un forno preriscaldato per circa 25-27 minuti a 160°c.

ASSAPORA L’ULTIMA NOVITÁ
La nostra Brioche Sfogliata è il giusto mix tra un croissant sfogliato e una soffice pasta 

brioche: un impasto innovativo a spirale, che offre un’esperienza sensoriale unica!

la creatività non ha limiti


